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Ab 15. Mai: Terrassenfeeling und neue Gastrohits im Auhof Center
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Presseaussendung

Das groBte und vielfaltigste Gastro-Angebot imWesten Wiens. Am 15. Mai 6ffnen wieder
alle 25 Restaurants und Take-aways im Wiener Auhof Center ihre Pforten. Echte
Publikumsmagnete sind dabei die grofziigigen Terrassen der L’ Osteria und von McDonalds
sowie die neu geschaffene Freiflache indemmit 500m? gr6Bten Le Burger der Stadt. Mit
~Matuya™ komplettiert auch ein Anbieter von Sushi & Co. die Kulinarik im

Einkaufsparadies. Infos: www.auhofcenter.at
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Wien, 14. Mai 2020. Einbrandneuer 500m? grofer Le Burger, das neue japanische
Restaurant Matuya und die Terrassen der L’ Osteria und McDonalds, umden Frithling im
Freien begriifen zu kdnnen: Am 15. Mai gehen alle 25 Lokale imWiener Auhof Center in
Vollbetrieb. Neuer Star am Gastrohimmel ist ohne Zweifel dermit 500m? Fladche groBte Le
Burger der Stadt, der neben den Burgern zum Selberbauen u.a. auch Steaks und Bowls auf
der Karte hat. Exaktum11:11 Uhr 0ffnet der neue Burger-Hotspot seine Pforten im zweiten
Obergeschol und heiftmit 111 Gratis-Burgern plus einer kostenlosen Beilage die Fans im
Auhof Center willkommen. Wem dagegen der Sinn nach Sushi, Maki und Tempura steht, der
kann diese auf der Terrasse des neuen Matuya im ObergeschoB genieBen. Stichwort
Terrassen: Besonders die groBziigigen Freifldchen der L’ Osteria und von McDonalds sind
ein Magnet fiir Sonnenanbeter, die sich hier regelmdbig kulinarisch verwéhnen lassen.
,Bel der Gastronomie im Auhof Center geht es schon lange nicht mehr nur um einen
schnellen Snack fir zwischendurch, sondernumeinen vielseitigen Gastronomie-Mix, der
alle Sinne anspricht. Daher bin ich besonders stolz, dass wir mit dem neuen Le Burger
einen Big Player aus Osterreich gewinnen konnten. Das Lokal ist nicht nur der gréBte Le
Burger der Stadt, es hat zudem auch eine groble Terrasse, auf der man herrlich entspannen
und die k6stlichen Burger, Bowls und Steaks genielen kann™, freut sich Peter Schaider,

der Eigentimer des Auhof Centers.
Hygiene und die Sicherheit

Einwichtiges Thema, nicht nur in Zeiten von Corona, sind der Bereich Hygiene und die
Sicherheit von Kunden und Mitarbeitern. In den Restaurants gilt ein Mindestabstand von
1 Meter zwischen den Besuchergruppen, die Speisekartenmissen z.B. foliiert und somit
abwaschbar sein, pro Tisch sind nur 4 Erwachsene zuziiglich ihrer minderjahrigen Kinder
erlaubt und zahlreiche weitere Malknahmen, wie etwa Plexiglasscheiben bei Showklichen.
Schaider: ,Unser Reinigungspersonal desinfiziert exponierte Stellen, wie z.B.
Handlaufe, Sanitaranlagen, Tirschnallen etc. mehrmals tdglich. Zusatzlich wurden im
ganzen Haus Informationsblatter aufgehdngt, die Hygiene-Hinweise beinhalten. So
gerlistet bin ich zuversichtlich, dass der Neustart unserer Gastronomie am15. Mai auch

einErfolgwird."






